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Merkblatt

Hygienische Anforderungen beim Betrieb einer Schankwirtschaft

Es sind die Bestimmungen der VVerordnung (EG) Nr. 852/2004 tiber Lebensmittelhygiene zu beach-
ten. Dies bedeutet fir den Betrieb einer Schankwirtschaft insbesondere:

1. Wird eine Getrankeschankanlage betrieben, so ist diese in regelmaRigen Abstanden zu reinigen
und erforderlichenfalls zu desinfizieren. Reinigung und Desinfektion sind zu dokumentieren.

2. Eine geeignete Lagermdglichkeit fur vorratig gehaltene Getranke, auch Bierfésser, ist erforder-
lich.

3. Zusatzlich zum Spilbecken (fur Glaser) muss im Thekenbereich ein Handwaschbecken vor-
handen sein. Dieses Handwaschbecken muss mit Warm- und Kaltwasserzufuhr, einem Seifen-
spender und einer Mdglichkeit zum hygienischen Handetrocknen ausgestattet sein.

4. Fur das Personal muss eine geeignete Toilette vorhanden sein, die Uber eine geeignete Be- und
Entluftung verfligen missen. Auch hier ist ein Handwaschbecken mit Warm- und Kaltwasser-
zufuhr, einem Seifenspender und einer Moglichkeit zum hygienischen Handetrocknen erforder-
lich. Toilettenrdume durfen auf keinen Fall unmittelbar in R&ume 6ffnen, in denen mit Le-
bensmitteln umgegangen wird bzw. in denen Getrénke ausgeschenkt werden.

Bei Nichtbeachtung der Anforderungen behalten wir uns vor, Veranderungen, auch baulicher Art,
von dem/der Erlaubnisinhaber/-in zu fordern.
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